Fachdidaktik
Hochschuldidaktik




Tagesordnung - Zeitplan

10:30 — 11:00 Ankommen — Kennenlernen
11:00 — 12:45 Impulse 1-2 — Dialog 1-2

13:00 — 14:.00 Mittagspause

14:00 — 16:30 Impuls 2-3 — Dialog 2-3




Ziele/Aufgaben des TNE

Siehe homepage

Kontakt und Austausch zur Klarung fachdidaktischer Grundfragen
im Lernbereich Ernahrung

Zusammenarbeit in Fragen zur Hochschuldidaktik im Rahmen der
,Lehrerinnen- und Lehrerbildung neu”

Zusammenarbeit in Fragen zur Schul- und Unterrichtsentwicklung
im Lernbereich Ernahrung & verwandter Lernfelder

Multiplikation von als bedeutsam erkannte Ergebnisse zur Didaktik
der Ernahrungsbildung

Interessensvertretung fiir Fachdidaktik Ernahrung in Osterreich
gegenuber Ministerien und einschlagigen Interessensverbanden
verwandter Lernfelder




Fachdidaktik ...
Inhalte und Anliegen

das Fachspezifische des Lehrens und Lernens

Auswanhl, Legitimation und didaktische Rekonstruktion
von Lerngegenstanden

Begrundung von Zielen des Unterrichts
Methodische Strukturierung von Lernprozessen

Angemessene Berucksichtigung der psychischen und
sozialen Ausgangsbedingungen von Lehren und
Lernenden

Entwicklung und Evaluation von Lehr- und
Lernmaterialien (Zitat OGFD 2006)




Motto fur unseren heutigen
Fachdidaktik-Tag 2016

» ,Der Diskurs ist wichtiger als
ein konkretes Ergebnis”

« SinngemaRer O-Ton R. Fischer OGFD-Symposium 26.9.2016




Impuls 1 und Dialog 1

« IMPULS 1a) Bericht vom Symposium der Gesellschaft
fur Fachdidaktik (OGFD): Formate Fachdidaktischer

Forschung

IMPULS 1b) Bericht vom Symposiumstag Fachdidaktik:
Grundbildung am Ende der Sekundarstufe 1

(exemplarische Aufgaben; Bildungstheoretische
Verortung)

DIALOG 1: Zwischen Wunsch und Wirklichkeit: Wo steht
die Ernahrungsbildung im gegenstandlichen Diskurs?







Impuls 1a) Symposium OGFD

* Formate Fachdidaktischer Forschung:

— Grundlagenforschung zum VERSTEHEN facheinschlagigen
Lernens (Beschreibung: was ist)

— Wirksamkeitsforschung zu fachdidaktischen Konzeptionen
(Evaluation von facheinschlagigem Interventionen)

— Entwicklungsforschung (wohin soll es gehen?)

— Synergetische Lernfeldforschung (Basiskonzepte zu
facheinschlagiger Bildung)

* Forschungen zum Lernen und Lehren in Ernahrung
DIALOG 1a: Zwischen Wunsch und Wirklichkeit: Wo

steht die Ernahrungsbildung im gegenstandlichen
Diskurs?




Impuls 1b) Symposium FD

« Grundbildung am Ende der Sekundarstufe 1 aus
Fachdidaktischer Sicht

Referent: Bernhard Dressler: ,Perspektiven des Weltverstehens”
Grundbildungsaufgaben aus den einzelnen Fachern
interdisziplinare Arbeitsgruppen

Ruckmeldungen zu den Beispielaufgaben aus dem Lernfeld
Ernahrung fur Sek 1




Impuls 1b) Symposium FD

« Beitrage zum bildungstheoretischen Diskurs aus dem
Lernfeld Ernahrung:
— Referenzrahmen fur die EVA (2008, 2015)
— Methodenmanual: Modi der Weltbegegnung (Dressler)

— Buchner (2013,2015): Lernwege in der Sek 1 anknupfend an das
Konzept der Domanen facherorientierter Allgemeinbildung
(Fischer/Greiner/Bastel)

« Zur GrolRenordnung des Problems,
Grundbildung in Ernahrung in der Sek 1 zu
verankern:




Quelle: statistik.at

Schulerzahlen 2014/15

Schulstufe Schulart Schilerzahl Fachunterricht E
Primarstufe Volksschule
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Dialog 1

o Zwischen Wunsch und Wirklichkeit:

— Wo steht die Ernahrungsbildung im gegenstandlichen
Diskurs ( 1b Grundbildung Sek 1/ 1a FD Forschung)?

— An welchen konkreten Entwicklungsschritten zur
Fachdidaktik Ernahrung konnen wir im TNE
gemeinsam weiterarbeiten?




Impuls 2 Lehramt AB + BB Neu

1) Welche Fachdidaktik-Lehrveranstaltungen sind
im Curriculum Neu verankert?

2) Welche zentralen Konzepte, Modelle und
Theorien bilden die jeweilige Grundlage fur die

Lehre in den Fachdidaktik-Lehrveranstaltungen?

Unsere Reise kreuz&quer durch die Verbunde:
Nord-Ost — West — Sud-Ost - Mitte




Kooperationsstudium HE
Uni, PH, KPH, PHNO, APH




Lehrveranstaltungen Fachdidaktik
.w.S,11+9 EC

SE Umsetzung des Lehrplans mit Stundengestaltung, 3EC
UE UE zur Umsetzung des LP mit Stundengestaltung, 3 EC*
VO Methodik der Unterrichtslehre, 3 EC

UE Ubungen zur Unterrichtsgestaltung, 2 EC*

(WM u )
(WM u

* Im Rahmen der Lehrveranstaltung konnen auch schulpraktische Anteile miteinbezogen
werden.




Lehrveranstaltungen FD,
explizit Schulpraxis, 7 EC

* SE Vorbereitung auf die schulpraktischen
Studien Fachrichtung HE, 2EC

« SE Reflexion der schulpraktischen Studien
Fachrichtung HE, 2 EC

» Schulpraxis 3 EC




Institut IBB PH Wien
Leitner/Mutz/Sulzberger




Lehrveranstaltungen
Fachdidaktik 35-40 EC

Fachdidaktik 1 — Einfuhrung (3 LV allgemein)
FD 2 - Kuchenmanagement (2 LV)

FD 3 — gemischte Form (berufsbezogen, KU, BO;
3 LV)

FD 4 — (Gro3Ku, ELT, Innov.; 3 LV)

FD 5 — (Grol3Ku, ELT, Berufspraktikum; 3 LV)

FD 6 — (Getr., KU, Leistungsbeurteilung, Medien; 4
LV)

FD 7 — (Service, ELT, Professionalisierung; 3 LV)
FD 8 — BAC- mogliche FD-Ausrichtung;
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HOCHSCHULE FOUR
lebensministerium.at Agrar- und Umweltpadagogik

Berufsfachliche Grundlagen — Ernahrung und

. Haushalt/Erndhrungs- und Haushaltswissenschaften

Bachelorstudium Agrarpadagogik
Curriculum 240 ECTS



v
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lebensministerium.at

HOCHSCHULE FOR
Agrar- und Umweltpadagogik

http://www.agrarumweltpaedagogik.ac.at/cms/upload/pdf/2016/st
udium/AP240_Modulubersichten_BEST_0320161.pdf
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HOCHSCHULE FOR
lebensministerium.at Agrar- und Umweltpadagogik

Grundlagen
Modell des Lehr-Lem-Prozesses .
=gl - Grundlagen der Ernahrung |

Lamungebng A

= » Grundlagen der Ernahrung Il

[ =y Motk |

[ s |

== » Arbeitswissenschaften

icSIPEN - Qualitatsmanagement und Sensorik
Steuerung W Steuerung

Vertiefung

Lt « Multifunktionalitat von Haushalten

\ i P » Haushaltsmanagement und —forschung

aani=—tma - Ernahrungs- und Verbraucherbildung

. i .

T | mp——

* Professionalisierung in den Ernahrungs- und
Haushaltswissenschaften

Spezialisierung

» Grundlagen der Lebensmitteltechnologie |

» Grundlagen der Lebensmitteltechnologie Il

* Verpflegungs- und Versorgungsmanagement

* Diversifizierungs- und Wertschopfungsstrategien
* Produktentwicklung und Innovation

» Haushalts6konomie und Konsumforschung




PADAGOGISCHE
HOCHSCHULE TIROL

Sekundarstufe Berufsbildung
Fachbereich Ernahrung

Die Kraft individueller
Kénnerscl haft

Der Umgang mit groBen
und kleinen Unterschieden

Sechste Disziplin

http://epik.schule.at/index.php?option=com_content&task=view&id=55&ltemid=73

Wir bilden Menschen mit Verantwortung



PADAGOGISCHE
HOCHSCHULE TIROL

pht

Semester/
Modul

Grundlagen erndhrungspéadagogischer Professionskompetenz

Lernprozesse gestalten und begleiten

Kichen- und Restaurantmanagement |

Theorie-Praxis Transfer |

Theorie-Praxis Transfer Il

Kommunikation, Konfliktbewaltigung uns Gewaltpravention

Theorie-Praxis Transfer Ill

Professionsspezifische Profilierung als Lehrperson in der beruflichen
Bildung |

Mediendidaktik und Medienpraxis
Theorie-Praxis Transfer IV

Trends und aktuelle Entwicklungen im Fachbereich

Reflexion des bisherigen Professionalisierungsprozesses

Aktuelle Aspekte und Konzepte der Berufsbildung

Berufsfeld- und Fachdidaktik
Berufsfeld- und Fachdidaktik

Lern- und Lehrarrangements gestalten

Kichen- und Restaurantmanagement/

Fachdidaktik

Kichen- und Restaurantmanagement

Ernahrungswissenschaft

Kichen- und Restaurantmanagement

Betriebsorganisation

Kommunikation, Konfliktbewaltigung uns

Gewaltpravention

GroRkichenmanagement

Sensorik

Leistungsfeststellung, -beurteilung und-
bewertung

Gestaltung von Lern- / Lehrprozessen mit

digitalen Medien

Lebensmitteltechnologie und

Erndhrungswissenschaft

Trends und aktuelle Entwicklungen im

Fachbereich/ Fachdidaktik

Theorie-Praxis-Transfer

Mentoring und Lernbegleitung

Nahtstellen und Ubergénge zur Berufsbildung

Wir bilden Menschen mit Verantwortung

-_—



PADAGOGISCHE
HOCHSCHULE TIROL

Sekundarstufe Allgemeinbildung
Unterrichtsfach Ernahrung und Haushalt

Modulbezeichnung Lehrveranstaltung ECTS

Basismodul Ernahrung und Haushalt EinfUhrung in die Fachdidaktik Ernahrung und Haushalt
Einfuhrung in die Kiichen- und Servierpraxis Fachdidaktik Kochen und Service
Naturwissenschaftliche Bildung Fachdidaktik Sensorik

Haushalt und Gesellschaft Integrative Aspekte der Fachdidaktik

Lebensmittelkunde und -recht Fachdidaktik Versuche und Experimente
Ernahrung und Gesundheit | Fachdidaktik Ernahrung und Gesundheit
Ernahrung und Gesellschaft Interdisziplindres Arbeiten

Ernahrung und Haushalt Fachdidaktik Lehrausgange und Exkursionen

“ Haushalt und Konsum Fachdidaktik Verbraucherbildung

Nachhaltigkeit als Lebenskonzept Fachdidaktik kompetenzorientierte Leistungsbeurteilung

Wir bilden Menschen mit Verantwortung



Verbund Mitte:

LV Fachdidaktik AB

(1) STEOP:

EinfUhrung in das
Lernfeld
Ernahrung

(2) STEOP:

EinfUhrung in das
Lernfeld
Haushalt

(3) Arbeitsorganisa-
tion far den
fachpraktischen
Unterricht

FD PPS (5-7)

Unt.-sequenzen, -
analysen

Kompetenzorientiert
Unterrichten

(6)

Verbraucherbildung

(4) Konzeptionen flr
den Fachunterricht

(8)
Gesundheitsbildung/
Gesundheits-
forderung in Schulen

97 EC
(pro Fach)

davon
FD 20 ECTS +

PPS 6 ECTS
(Fach)



Verbund Mitte:

LV Fachdidaktik BB

(1) STEOP:
Handlungsfelder
im Lehrberuf

(2, 3)

Lernwege
im Unterricht
1und 2

(2) Arbeitsunterweisung im
fachpraktischen Unterricht
(5) Arbeitstrainings in
inklusiven Arbeitswelten

(7) PPS Alternative
Ausbildungsstatten

(6) Lebensmittel-
technologie
(6) Kichen-
management

(5)
Prufungsgestaltung,
Leistungsbeurteilung

(4) Kooperative
Lernformen,
4) Projekt-
management

FD PPS Unterrichtssequenzen,
-analysen

Kompetenzorientier
Unterrichten 1 und 2

Blockpraktika,
Erwachsenenbildung,
Innovativer Fachunterricht

(7) Schulautonome
Vertiefungen

(8 .
Ernahrungskommuni
kation und -beratung

27 (+3) EC FD
30 EC PPS (Fach)



HiBiFo : Call for Papers

Qualifizierende Abschlussarbeiten 1/2017

Lernwirksamkeit — Praxisberichte 4/2017




Fachdidaktik Ernahrung
& verwandte Facher




