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Beilage 8_ Workshop-Planung– Zucker

1) Roh Konzept der Inhalte der PP (10-13 Folien)
Themenkapitel – Headlindes der Folien
Zum Einstieg: Videoclip - vom Genuss zum Überfluss(2)
1. Zucker – vom Genuss zum Überfluss
2. Allgemeines (Definition)
3. Allgemeines (Arten)
4. Zuckerernte (Zuckerrübe und Zuckerrohr gegenübergestellt: Schritte + Bilder)
5. Zuckerernte (Zuckerrübe und Zuckerrohr gegenübergestellt: Länder + Landkarte)


[bookmark: _GoBack]Videoclip: Ernte: http://www.mitzucker.de/melasse-ruebenschnitzel
6. Biochemie (http://de.wikibooks.org/wiki/Lehrbuch_der_Biochemie:_Biomolek%C3%BCle:_Zucker)
7. Folgen von Zucker (Übergewicht, Diabetes, Karies, Zuckersucht)
8. Zuckersucht
9. Ersatzmittel (Süßstoff -kurze Erklärung, Stevia)
10. Folgen von Ersatzmittel


Zu Folie 4. + 5.
3. Vergleich Zuckerrohr und Zuckerrübe
Zuckerrübe wird in den klassischen Produktionsgebieten Europas seit nunmehr 150 Jahren im
Abstand von ca. 5 Jahren auf den selben Flächen angebaut. Diese Flächen werden aufgrund
wissenschaftlicher Erkenntnisse in den letzten 20 Jahren konsequent untersucht, um die
Auswirkungen des Rübenbaues auf Bodengesundheit und Bodenfruchtbarkeit genauestens zu
studieren. Die Ergebnisse dieser Forschung zeigen, dass der Anbau von Rüben ein wichtiges
ökologisches Glied in unseren Fruchtfolgeketten ist.
Im Vergleich dazu führt die exzessive Produktion von Zuckerrohr in manchen Ländern zu
massiven Umweltproblemen wie Abschwemmung der Böden und Eutrophierung der
Gewässer. Es ist zu beobachten, dass nach 2 bis 3 Anbauturnussen mit Zuckerrohr die
zurückgelassenen Flächen für die landwirtschaftliche Produktion nicht mehr geeignet sind, da
sie im wahrsten Sinne des Wortes ausgebeutet sind. Gerade diese Länder haben in den letzten
Jahren ihren Zuckerrohranbau noch bedeutend ausgeweitet, dies oft nur durch exzessive
Rodung von tropischen Regenwäldern, wie z.B. Brasilien.






2) 	a.Produktauswahl 
	b. Produktbearbeitung (Kochaktion, Verkostung, Produkttestung,..)
	c. Aufarbeitung (Zuordnungsaktion, verschiedenen Zuckerarten)

Kochaktion: Zucker, wasser, Zitrone  Bonbons
Miniworkshop:  Verkostung  Brauner Zucker und Kristallzucker , 2 Kuchen  normaler Zucker und Stevia unterschiede erschmecken
Zuordnungsaktion: wie viel Zuckerwürfel sind wo drin (Ketchup, Cola, Apfelsaft, Marmelade, Schokolade) mit Zuckerwürfel zuorden in einer Schüssel oder Kärtchen zuordnen oder Zuckerwürfel im Verhältnis basteln.

Videoclip 
Einstiegsituation:
Person auf der Couch isst Süßigkeiten, im umfeld viele Süßigkeiten
Stimme von oben herab fragt Person um Inhaltsstoffe der Süßigkeiten 
Person antwortet entwederµit „ja“ und erklärt mit ihifle von E-nummern die Inhaltsstoffe oder antwortet mit „Nein“ und stimme erklärt bzw. Person antwortet  mit ja und die Stimme vertieft die Frage bis zur gewünschten Antwort mit E-nummern 
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